
P Â T I S S E R I E S   
  

Le Citron 4,90 Euros 
Cœur compote agrumes, mousse légère citron, biscuit citron 

Le Paris-Brest 4,20 Euros 
Pâte à choux, mousseline pralinée, croustillant praliné 

La Tarte citron meringuée 4,20 Euros 
Pâte sablée au beurre, crème citron légère & meringue 

Le Scandale 4,50 Euros 
Dacquoise noisette ganache chocolat au lait, praliné noisette  

(Sans gluten) 

La Religieuse Caramel  4,70 Euros 
Crémeux caramel fondant, chou chocolat,  

Le Saint Honoré 4,20 Euros 
Pâte sablée crème vanille mascarpone, choux caramélisés  

Le Madagascar 4,30 Euros 
Praliné noix de pécan et caramel beurre salé, mousse vanille des îles  

Le Succès 4,10 Euros 
Meringue, crème au beurre, amandes caramélisées  

(Sans gluten) 

Le Montebello 4,70 Euros 
Dacquoise pistache, crème pistache, framboises fraîches  

(Sans gluten) 

L’infiniment vanille 4,60 Euros 
Croustillant praliné, crémeux chocolat blanc vanille,  

chantilly et mousse vanille 

L’Amazone 4,80 Euros 
Mousse vanille fève de tonka, crémeux chocolat au lait 
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Le Carrément chocolat 4,90 Euros 
Biscuit Brownie chocolat, crémeux chocolat noir 70%,  

sabayon chocolat  

Tartelette fraises 4,20 Euros 
Crème légère mascarpone vanille, fraises fraîches  

La Rose d’Eugénie 4,90 Euros 
Coque en meringue, cœur framboise, riz au lait, chantilly vanille 

(Sans gluten) 

Le Napolitain 4,70 Euros 
Meringue nature, crème au beurre chocolat, copeaux de cacao 

(Sans gluten) 

La Cabosse au Chocolat 4,90 Euros 
Mousse chocolat noir et crumble au gruée de cacao  

Tropézienne 3,80 Euros 
Brioche à la fleur d’oranger et crème vanille légère 

Le Saint Honoré Ispahan 4,30 Euros 
Crème légère framboise-litchi-rose  

Le Bora-Bora Exotique 4,70 Euros 
Mousse passion coco, chocolat blanc crème légère  
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